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Café - Restaurant




Ste planen The Hochzedt, ein Famibenfest
cdev ein Event?

Wir sind Profis in Sachen Organisation und Feiern. Gerne organisieren wir, nach lhren

Vorstellungen und Wiinschen, ein einzigartiges und wundervolles Fest fiir Sie.
Unsere Réume bieten eine Kapazitat fiir bis zu 100 Personen. Zudem bietet das Bootshaus

eine herrliche AuBBenterrasse, mit atemberaubenden Blick auf das Schloss und die Donau.

Fur groBBere Events oder Veranstaltungen organisieren wir lhnen auch gerne ein Zelt.

Wir stehen lhnen jederzeit zur Verfiigung, gerne auch in einem
personlichen Gesprach vor Ort, um Sie kompetent zu beraten und lhnen

ein passendes Angebot zu erstellen.

Wir organisieren alles - Sie miissen nur noch JA sagen.

Schmeck den Stiden

aslionomen
Baden-Wiirttemberg




VERANSTALTUNGSBURO ANSPRECHPARTNER

Herr Soufyen Charni

Unser Veranstaltungsbiiro
steht lhnen von In den Burgwiesen 9
Montag bis Freitag 72488 Sigmaringen
von 11:00 - 20:00 Uhr

zur Verfiigung. Tel. +49 7571 6867 100
Fax +49 7571 6867 110
Vereinbaren Sie gleich einen Termin! info@bootshaus-sig.de
Www.boo’rshous—sig.de

UNSER SERVICE FUR SIE

Seien Sie Gast auf lhrer eigenen Feier und
legen Sie die Planung und Durchfihrung in

unsere Handel

Sprechen Sie uns einfach an.
Wir garantieren lhnen schon heute
eine tolle und unvergessliche

Wir bieten lhnen individuelle Ideen und
erfo|greiche Konzepte fir ein rundum ge|ungenes Feier in unserem Hausel!
Fest. Unser Angebot umfasst auch wichtige
Aspekte wie Deko, Floristik, Kuchen/Torten etc.

T Bootshaus Team

Wir organisieren - Sie feiern! Damit lhre
Feier fiir Sie und lhre Géaste zu einem

unvergesslichen Ereignis wird!




FUR EINEN
GUTEN START

Bootshaus
Café - Re Jsrant

F 5
Haus Secco Weif3 N | '\\ |
Weingut Hiss, Baden-Kaiserstuhl & 4 \‘-‘--:,
Kress Secco Weif3
Weingut Kress Uberlingen, Bodensee

Kress Secco Rosé

Weingut Kress Uberlingen, Bodensee

Gerne bieten wir lhnen auch weitere Apém’ﬂfs an:
Hugo

Aperol Spritz

Holunderblitensecco
Erdbeerbowle/Beerenbowle (saisonal)

Lillet Wildberry

Kir Royal

Bellini

i I . | " | . ; . y y
Unsere aktuellen Preise entnehmen Sie bitte der Speisekarte im Restaurant.

Anderungen vorbeho\fen.




FUR EINEN
GUTEN START

Bootshaus
Café - R aurar

Kéasetrauben-Spief3e

SpieBe von Cocktail-Tomaten mit Mini-Mozzarella
Melonen-Schinken-Spie3e

Pikantes/Siif3es Minigebdick

Kasestangen

Canapés

mit Schwarzwdlder Schinken
mit gekoch‘rem Schinken

mit Salami

mit Roastbeef

mit gerduchertem Felchen

mit hausgebeiztem Lachs

Canapés gemischt

3 Stiick pro Person

Schwarze und griine Oliven mit Grisini

(pro 10 Personen)




KAFFEE UND
KUCHEN

Verschiedene Kuchen
gedeckter Apfelkuchen
Pflaumenstreusel
Johannisbeerstreusel
Rhabarberstreusel
Kirschstreusel
Himbeerkuchen
Erdbeerkuchen

Verschiedene Torten
Kasesahne

Bienenstich
Schokoladentorte
Himbeersahne
Eierliksrsahne

Schwarzwalder Kirschtorte

Kaffee pauschal
(der Kaffee wird emgeschenkﬂ

Fiir mitgebrachte Kuchen und Torten bitte die Vereinbarung (s. AGB) beachten.

Anderungen vorbeha\fen.




Uinsen Bestselleuneni

BLATTSALATE DER SAISON
mit weif3em Balsamico-Dressing,
|

HOCHZEITSSUPPE
Rinderkraftbrihe mit Grie3klsBchen,

Fladle, Maultaschen und Gemiisewiirfel

|
SCHWEINELENDCHEN

an Champignonsof3e, Gemisebouquet, Kartoffelgratin und Spdatzle

|
DESSERTBUFFET

Crema Catalana
Panna Cotta
Obstsalat
Tiramisu

Mousse au Chocolat




SALAT, ENTE
UND FISCH

Bootshaus

Blattsalate der Saison

mit weil3em Bo|som\'cofDressing, Cherr\/fomofen und

gebratenem Fisch oder Scampi-Spief3

Kleiner Antipasti-Teller

mit gegrinem Gemuise, TomcﬁrenfMozzareHo, Ko|omofothven,

Melone mit Serrano-Schinken und Parmesanspéne

Tomaten-Mozzarella-Salat

mit reifem Balsamico und Olivensl

Sonnengereifte Cavaillon-Melone

mit |uﬂgefrocknefem Serrano-Schinken

Duett vom gebeitzten und gerducherten Lachs

mit Sauerrahm-Schnittlauch-Dip und kleinem Rosti

Spargelsalat (saisonbedingt)

an Tomaten-Krauter-Vinaigrette und Shrimps

Feldsalat (saisonbedingt)
an Himbeerdressing mit gebrofenen Wo\dpi\zem

Tranche von der gerducherten Entenbrust (saisonbedingt)

an Tessiner Feigensof3e und Feldsalatbouquet

Lachstatar

mit Frihlingslauch und Creme fraiche

Anderungen vorbeho\’ren.
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SUPPEN

Bootshaus

Hochzeitssuppe
Rinderkraftbrihe mit Grie3kléBBchen,

F|dd\e, Maultaschen und Gemiisewtirfel

Karotten-Ingwer-Suppe

mit Kokosmilch

Garten-Kréautercremesuppe
mit Eierstich

Getruffelte Selleriecremesuppe

mit Cro(tons

Pikante Zitronengras-Curry-Suppe

mit einer gebr@fenen Riesemgome|e

Spargelcremesuppe

mit Spargelstiicken
Phfferlingcremesuppe

Kiirbiscremesuppe

mit gerosteten Kirbiskernen




LZWISCHENGERICHTE/

Bootshaus
Café - Re Jsrant

VEGETARISCHE GERICHTE

Frische Pilze in Krauterrahm (vegeforisch)v

mit einem kleinen Semmelknadel

Spinat-Ricotta-Ravioli (vege’rorisch)v

mit Tomatenpesto und gem’ebenem Ziegenkdse

Thailandisches Gemiisecurry (vegetarisch) V @

frisches Gemiise an einer fruchtigen, pikanten Currysauce,

dazu Basmatireis

Sautierte Riesengarnelen

mit Krdutern und Gemiisestreifen

Zanderfilet auf Tomatenragout
und feine Nudeln

Kartoffelrssti mit GemUsev
und Bergkdase tiberbacken

Anderungen vorbeho\fen.




HAUPTGANGE

Fischvariation ,Bootshaus’
(Felchen, Zander und Forelle )
an Riesling-Sof3e mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Doraden-Filets in Pinienkernbutter

mit provenzohschem Gemtse und Rosmarinkartoffeln

Maispouladenbrust vom Grill

mit glasierten Karotten und Kartoffelgratin

Schweinefiletmedaillons
in Chompigmomohmso@e mit Gemdsebouque‘r

und hausgemachten Spatzle

Barbarie Entenbrust an einer Orangen-Ingwersof3e

mit g|QcierTen Zuckerschoten und Herzog\'nkorfof{e\m

Zweierlei Lendchen vom Rind und Schwein
an Champignonsof3e und Sauce Hollandaise,

Gemtisebouque# und Kroketten

Rinderfilet am Stiick gebraten
an Schalotten-Portweinsofde mit Speckbohnen

und Herzoginkartoffeln

Tranchen vom Kalbsriicken an Morchelrahmsofie
mit Mandelbroccoli und feinen Nudeln




HAUPTGANGE
UND BEILAGEN

Auf Wunsch bieten wir zusatzlich

folgende Beilagen an:
Kroketten
Spatzle

Pommes frites

Anderungen vorbeha\‘ren.




DESSERTS /
DESSERTBUFFET

Bootshaus

Panna Cotta im Glas \
serviert mit Beerengriitze

Creme brilée : ~
mit frischen Friichten

Frische Erdbeeren (saisonal)

mit Maraschino mariniert, Vanilleeis und Sahnehdubchen

Zwetschgenkompott
mit Zim‘r, Walnusseis und Mandelbléttchen

Lauwarmer Schokoladenkuchen

mit flissigem Kern, dazu Walnusseis

Raffaello Parfait

mit Friichten garniert

MOUSS€ von der weifden Ul‘ld brqunen Schoko|qde

mit Friichten garniert

Verschiedene Cremes im Glas

3 Gléaser pro Person




MITTERNACHTSSNACK

Bootshaus

Café - Restaurant

Kleine Kaseplatte (pauschal)
Grof3e Kaseplatte (pauschal)

Gulaschsuppe (pro Person)

Currywurst mit Brot (pro Person)

Anderungen vorbeha\fen.




Raucherfischplatte

mit housgcbcﬁzfcm Lachs und Meerrettichsof3e

Reichhaltiges Salatbuffet

mit zweierlei Dressing

Cavaillon-Melone

mit \uﬁgcfrocmcfcm Schinken

Tomatensalat

mit Mozzarella

Schwabische Hochzeitssuppe

Roastbeef am Stiick gebraten und am Buffet tranchiert

mit Sauce Bernaise

Trilogie von Fischen

an einer Rics\ingsoﬁc

Hahnchenbrust

an TO(WQJFCH*O‘NC?’“*SOBC




BEILAGEN

Gemiseplatte
Kartoffelgratin
Spatzle
Nudeln

|
DESSERT

Crema Catalana
Creme briilée
Mousse au Chocolat
Obstsalat von frischen Friichten

Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Anderungen vorbehchem




Raucherfischplatte
mit ﬁousgcbeﬁzfcm Lachs und Meerrettichsof3e

Reichhaltige Blattsalate

mit zweierlei Dressing

Schwarzwalder Schinken

mit geriebenem Meerrettich

Roastbeef rosa gebraten

mit Remouladensof3e

Badische Festtagssuppe

Fischvariation: Felchen, Zander und Saibling
an Dill-Sof3e

Schweinefilets

an Champignonrahmsof3e

Putengeschnetzeltes oder

Maultaschen an Zwiebelsof3e




BEILAGEN

Gemiuisevariation
Butternudeln
Spatzle

Basmatireis

DESSERT
Zwetschgenkompott

Kaiserschmarrn
Mousse au Chocolat

Obstsalat

Anderungen vorbehqhen.




Antipasti-Platte
Gegrilltes Gemuse
Gefiillte Champignons und Peperoni
Cavaillon-Melone mit luftgetrocknetem Schinken
Tomaten-Mozzarella-Salat
Griechischer Salat mit Schafskase
Vitello Tonnato

Nudelsalat

Saltimbocca

Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken
Doradenfilets

in Pinienkernbutter

Pasta-Buffet

Penne, Spaghetti und Tortellini — dazu verschiedene Sof3en:
p )

Bo\ogmcsc/ Go*gonzob, Tomatenfondue mit Basilikum, gohobc\fcr Parmesan und gc\waddc Krauter




BEILAGEN

Provenzalisches Gemiise (Ratatouille)
Basmatireis

Gnocchi

Rosmarinkartoffeln

DESSERT
Tiramisu
Creme briilée
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Obstsalat von frischen Friichten

Mousse au Chocolat

Anderungen vorbehqhenA




GETRANKE

Wein (Flasche 0,750

Grauer Burgunder
Weingut Hiss, Kaiserstuhl = Baden

Typ/scher Grauburgunder mit erfrischendem Aroma von Birne, Apm’kose, Ananas und Honig.

Weisser Burgunder

Weingut Hiss, Kaiserstuhl = Baden
Fruchﬂg@ Komponenten aus Apm’kose, Quitte und Apfe/. Nach ein paar Minuten Reife

entwickelt sich ein runder Mandelton und ein wiirziges Aroma von Johannisbeere.

Kress Muller-Thurgau QbA
Weingut Kress Uber\ingem Bodensee — Baden

Schéne Nase nach kandierter Amomos, Morocu/a und /\//cmgo,

klar und femscﬂ[ﬁg mit Kraff und Ksrper.

Seehas Weissweincuvée

Aufricht, Stetten — Baden
Komposition von ousgesuchfcn Rivaner- und weiBen Pinot-Trauben.

Jung, frocken, frisch und sofﬂg schmeckt diese Cuvée.

Endrizzi Dalis Rosé IGT

Fratelli Emdr'\zzi, Trentino — Italien
AuBergewéhn/iche Leichﬂgke[t die sich bereits mit dem brillanten Zartrosa im Glas zeigt.

Am Gaumen entfaltet sich ein fantastisches G/eichgew:’chf von Séure und delikater Frucht.

Kress Rosé QbA

Weingut Kress Uberlingen, Bodensee — Baden
Kiihle Nase mit weif3em Pﬁrsich, klar und feinsofﬁg, belebend und frisch.




GETRANKE

Wein (Flasche 0,750

Bootshaus

afé - Restaurant

Spatburgunder rosé
Weingut Hiss, Kaiserstuhl = Baden

Am Gaumen stif3e Erdbeerkomponenten, sowie ein Duft nach reifen Phirsichen,

etwas weif3e Lilie und leichtem Honig.

Seegucker Rotling

Aufricht, Stetten — Baden
Ein Duft nach Frahlingsflieder, erinnert an eine gerade erblithte Wiese im Freihling.

Hagnauer Spatburgunder QbA
Winzerverein Haugnau, Bodensee — Baden
Warmténiger Burgunder mit Aromen von Sauerkirschen, getrockneter Pflaume

und zarte Noten von griinem Pfeffer, Obgerundef und vom sufﬁgem Charakter.

Doppio Passo Primitivo Salento
Fossalta Di Piave — Italien
Wunderbar nach roten Friichten und schwarzen Kirschen duftend. Ergéinzt um Nuancen von

Veilchen und Anis zeigt er einen weichen Charakter mit sanften Tanninen und schéner Balance.

Serpaiolo rosso IGP Endrizzi

Fratelli Emdrizzi, Maremma — Italien

Reift im groBen Holzfass und verwshnt mit einer Reihe von e/egonfen und vie/fc’j/ﬂgen Aromen wie
Kirsch-, Pflaumen- und Brombeernoten, gepaart mifAnk/dngen von Veilchen und Gewtirzen. Er

besticht durch einen reichen Geschmack, e/egonfes Tannin und einen /ong anhaltenden Abgong,

Kress Uberlinger Felsengarten Cuvée Noir QbA

Weingut Kress, Bodensee — Baden
Cassis, Brombeere, Kakao und Rooibos. Klar und belebend frisch. Sportlicher Charakter,
verspie/f und Trinkfreuo/ig.

Anderungen vorbeha\‘ren.

r '\ Vi
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GETRANKE
Alkoholfrei & offene Biere

Bootshaus

Peters Tafelwasser in der Karaffe m O,51 /1,0l
Peters Tafelwasser im Glas » 0,2] / 0,4
Teinacher Gourmet Medium/Naturell w 0,25
Teinacher Gourmet Medium/Naturell = 0,75l
Cola American Style m 0,2] / 0,4
Orangen-Limonade ® 0,21/ 0,4
Zitronen-Limonade ® 0,2/ / 0,4l

Colamix = 0,21/ 0,4l

Coca-Cola light = 0,33

Tonic Water = 0,2l

Bitter Lemon = 0,2l
Ginger Ale = 0,2|
Eistee Pfirsich m 0,21 / 0,4l

Firsten Pils = O,3]

Spezial Export = 0,5l

Fidelis Hefeweizen hell » 0,31 / O,5
Radler siif3 / sauer » 0,3 / O,5l
Colaweizen » O,5]

Russ stif3 / sauer m 0,5l




GETRANKE

Flaschenbiere & Cocktails

Fidelis Kristallweizen ® 0,5 \ o f
e B el e e L) )] |4 \ |
Fidelis Hefeweizen, dunkel = O,5|

Zwickel, naturtrib = O,3]

Export, alkoholfrei m O, 3]
Old Fred, Craft Beer » O, 3|

Mojito — frische Minze, Havana Rum, Sodawasser, brauner Zucker, Limette

Caipirinha — frische Limette, brauner Zucker, Pitu

Moscow Mule — Vodkacocktail mit Ginger Beer und Absolut Vodka

Cuba Libre — frische Limette, Havana Rum, Cola

Gin Tonic (Gordon’s London Dry Gin)

Vodka Lemon/Orange (Absolut Vodka)

Vitaminbombe (alkoholfrei) — Séfte, Mandelsirup, Grenadine

Mojo Club (alkoholfrei) — frische Minze, Sodawasser, brauner Zucker, Limette, Ginger Ale

Unsere aktuellen Preise entnehmen Sie bitte der Spc/’sel@ﬁe im Restaurant.

Anderungen vorbeha\fen.




Rundwm sorglos!

Nutzen Sie unsere Expertise und fragen Sie uns nach Dienstleistungen im Bereich Floristik,
Dekoration und Torten/Kuchen fiir lhr besonderes Event. Wir arbeiten mit starken Partern
aus der Region zusammen und bieten lhnen eine individuelle Rundumberatung und -betreuung,

die keine Wiinsche offen l&sst.

Gerne erstellen wir lhnen auch ein Pauschalangebot mit Festpreisgarantie fiir eine
Zusommens‘re”ung an Leistungen ganz nach lhren \/ors‘re||ungen. Spezie” fir Hochzeitsfeiern
oder andere Events, bei denen lange und mit vielen Inklusivleistungen gefeiert wird, haben Sie

so die Kosten stets im Blick und kénnen unbesorgt feiern.

Zudem organisieren wir freie Trauungen auf einer der schénsten

Dachterrassen an der Donau.

Sprechen Sie uns an - wir beraten Sie gerne.

Wiv sind fin Sie da!

Taglich von 10:00 Uhr — 22:00 Uhr gesffnet

Durchgehend warme Kiiche

Gentigend kostenfreie Parkplatze in unmittelbarer Néhe.




FEIERN IM HOFGARTEN

BOOTSHAUS-CATERING

Maéchten Sie im Schloss Sigmaringen

standesamtlich heiraten?

Gerne unterstiitzen wir Sie dabei.

Oder méchten Sie in fiirstlichem Ambiente
heiraten? Wie wére es mit dem
Furst-Leopold-Saal im Hofgarten und

unserem Bootshaus-Catering?

HEIRATEN IM SCHLOSS

Sprechen Sie uns einfach an.
Wir freuen uns darauf,

Sie bei uns begriiBen zu diirfen.

Thn Bootshaus Team













